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 مدیرکل محترم دامپزشکی استان
  

  " بندي و عرضه گوشت شترمرغ بهداشتی کشتار، استحصال، بسته ضوابط فنی " :موضوع نامه
   

  علیکم ، سلام

  و با احترام )ص( صلوات بر محمد و آل محمدبا

ــماره       ــه شــ ــرو نامــ ــورخ ۲۲۲۶۱/۴۴پيــ ــدين ۲۶/۴/۸۶ مــ ــيله    بــ ــي وســ ــتورالعمل اجرائــ                                      دســ

مـوارد   شامل » بندي و عرضه گوشت شترمرغ ، بسته بهداشتی کشتار، استحصال    فنی ضوابط «

  : شود  و بهره برداري لازم ايفاد مياستحضارجهت  ذيل

   كشتار شترمرغ  به هاي مجاز  كشتارگاه .۱

  شترمرغگوشت  بهداشتي بازرسي و كشتار  .۲

  شترمرغگوشت  حمل و نقل و عرضه، نگهداري انجماد، ،  گذارينشانه، بندي بسته قطعه بندي ،  .۳

 هاي گوشت و آلايش شترمرغ ويژگي .۴

  شترمرغ  صنعتي كشتارگاه و مقررات صدور پروانه  بهداشتي  ضوابط فني   .۵

ــر (  ضــمنا دســتورالعمل مــذكور ــشتمل ب ــه آدرس  ) صــفحه  ۳۴م  درســايت ســازمان دامپزشــكي كــشور ب

WWW.IVO.org.irقابل دسترسي مي باشد  .  

  

  دکتر هادي تبرائی
  مدیر کل دفتر نظارت بر بهداشت عمومی
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  سازمان دامپزشكي كشور

  معاونت بهداشتي و پيشگيري

  دفتر نظارت بر بهداشت عمومي   

  
  

  دستورالعمل اجرائي

  

  بهداشتي فنيضوابط 

و بندي   بسته،كشتار، استحصال

  شترمرغگوشت عرضه 

  

  
           15مــاده  و3 بـه اســتناد  مـاده   فــوقدسـتورالعمل اجرائـي   

 قانون سـازمان دامپزشـكي كـشور      18 ماده   آيين نامه اجرائي  

آئـين نامـه    دامپزشكي و   آئين نامه اجرائي نظارت بهداشتي      و

 جهت اجراي كامـل  مفـاد آن توسـط           ،كنترل بهداشتي تردد  

  .ادارت كل دامپزشكي استانها تدوين شده است 

مديران كل محترم دامپزشكي استانها  ملزم به نظارت برحسن          

  .باشند ياجراي اين دستورالعمل م

  
     ابتداي خيابـان سـيد    دوراهي يوسف آباد ،     خيابان ولي عصر ،     تهران ، : آدرس   

            طبقـه شـشم،   سـاختمان سـازمان دامپزشـكي كـشور،     جمال الدين اسـدآبادي ،  

  دفتر نظارت بر بهداشت عمومي 

   88957252: دورنويس           88950876  - 88962380:تلفن 

  IVO.Org.ir                              . WWW :يپايگاه اينترنت

@ IVO.Org.ir IVOPublichealth      :كييپست الكترون

          

      

   عناوين                                        صفحهفهرست
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 قــانون ســازمان دامپزشــكي 3 مــاده 

  كشور 

آئين نامه  اجرائي نظـارت بهداشـتي         

  دامپزشكي

  

 قـانون  18آئين نامـه  اجرائـي  مـاده      

  سازمان دامپزشكي 

  

  

   آئين نامه كنترل بهداشتي تردد 

   

  

   

يف  از وظـا    دامـي    خـام   هـاي    فـرآورده    توليد و تهيه    هاي  ها و كارخانه    كشتارگاه   بهداشتي    نظارت  -

  .  سازمان دامپزشكي كشور مي باشد 

توسـط  ...)كـشتارگاه هـا و    (اين آئين نامـه     ) 2(تاسيس و بهره برداري محل ها و اماكن موضوع ماده           

بخش هاي دولتي ، وابسته به دولت ، بخش خصوصي و يا تعـاوني مـستلزم اخـذ پروانـه بهداشـتي                    

  .لعمل ها و ضوابط بهداشتي مي باشد تاسيس و بهره برداري از سازمان ، با رعايت كليه دستورا

  بازرسي و معاينه بهداشتي گوشت در كشتارگاههاي كشور-

ايجاد كشتارگاه توسط بخش خصوصي يا شهرداري ها  يا سازمان هاي دولتـي  و يـا وابـسته  بـه                       -

  .دولت  مستلزم  كسب پروانه  از سازمان است 

  

   كشور در موارد لزوم  در داخل  دامي  خام هاي ورده و فرآ  زنده  دام  و انتقال  عبور و مرور، نقل-

  . استدامپزشكي كشور   از سازمان  مجوز بهداشتي  كسب ، مستلزم  سازمان  قبلي  اعلام براساس

  

 

  سازمان دامپزشكي كشور  

******************  

  بندي و عرضه گوشت شترمرغ كشتار، استحصال، بسته بهداشتي ضوابط فني :نام

   دفتر نظارت بر بهداشت عمومي :تهيه و تنظيم

   حميد خانقاهي ابيانهدكتر :  اهتمام به

  1/12/1387:   ابلاغ براي اجراء

  

 مديركل محترم دامپزشكي استان

  و احترام سلام

  

بنـدي و عرضـه       كشتار، استحصال، بـسته   بهداشتي    ضوابط فني «وسيله دستورالعمل اجرائي        بدين    26/4/86 مورخ   22261/44   پيرو نامه شماره    

 :شامل » گوشت شترمرغ

   كشتار شترمرغ بههاي مجاز  كشتارگاه .1

  گوشت شترمرغ بهداشتيكشتار و بازرسي .2

  نگهداري، حمل و نقل و عرضهانجماد،  بندي، نشانه گذاري، بستهقطعه بندي،  .3

 هاي گوشت و آلايش شترمرغ ويژگي .4

   كشتارگاه شترمرغروانه و مقررات صدور پبهداشتي ضوابط فني .5

  .گردد جهت استحضار و بهره برداري لازم ايفاد مي

    قابل دسترسي مي باشدWWW.IVO.org.ir درسايت سازمان دامپزشكي كشور به آدرس )  صفحه 34مشتمل بر ( ضمنا دستورالعمل مذكور 

  

  هادي تبرائيدكتر 

  رت بر بهداشت عموميمديركل دفتر نظا
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  34  از 2 صفحه     دفتر نظارت بر بهداشت عمومي

  

 2

  

  دستورالعمل اجرايي

    

            بهداشتيبهداشتيبهداشتيبهداشتي    فنيفنيفنيفنيضوابط ضوابط ضوابط ضوابط 

        شترمرغشترمرغشترمرغشترمرغگوشت گوشت گوشت گوشت و عرضه و عرضه و عرضه و عرضه بندي بندي بندي بندي      بسته بسته بسته بسته،،،،كشتار، استحصالكشتار، استحصالكشتار، استحصالكشتار، استحصال

  

  

  

  

  

  

  

        فصل اولفصل اولفصل اولفصل اول

         عمومي عمومي عمومي عموميضوابطضوابطضوابطضوابط

  

اداره كـل دامپزشـكي     از    بهـره بـرداري    بهداشـتي  مستلزم اخذ پروانـه   »  بندي گوشت شترمرغ    كشتار و بسته  «

هاي توليدي بـه يكـي      عرضه فراورده كشتار و   نظور  م  است، بنابر اين واحدهاي پرورش شترمرغ بايد به        استان

  : اقدام نمايندزير هاي از روش

  

بندي  سب موافقت كتبي اداره كل دامپزشكي استان، پرندگان آماده كشتار را جهت كشتار و بسته              پس از ك   . 1

   .دارسال دارن) يا كد بهداشتي موقت(  بهره برداريبهداشتي هاي صنعتي دام داراي پروانه به كشتارگاه

  

ه كشتار استان واجد مجوزهاي مذكور نباشند، پرندگان آماددام هاي  در صورتي كه هيچ يك از كشتارگاه      . 2

، شـبكه دامپزشـكي شهرسـتان     / دامپزشـكي اسـتان      اداره كل  اي از    قرنطينه –اخذ مجوز بهداشتي    را پس از    

 بـه يكـي از واحـدهاي        بنـدي   و جهـت بـسته      هـا   اسـتان سـاير   ترين كـشتارگاه مجـاز        جهت كشتار به مناسب   

  .دنماينمعتبر ارسال  برداري بهره بهداشتيبندي گوشت قرمز داراي پروانه  بسته
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 پرندگان آماده   ، در يك استان   شترمرغاختصاصي و مستقل     كشتارگاه    از برداري  در صورت احداث و بهره     . 3

بـه  مربـوط   خوراكي بندي گوشت وآلايش  كشتار كليه واحدهاي موجود در استان بايد براي كشتار و بسته          

 . اين كشتارگاه ارسال شوند

  

صـورت وابـسته بـه مزرعـه يـا مجتمـع پـرورش                كشتارگاه اختصاصي شـترمرغ بـه     از  برداري    و بهره  احداث . 4

 بـرداري  بهـره / بهداشتي تاسيس  پروانهدريافتشترمرغ با رعايت كليه ضوابط و مقررات بهداشتي مربوط و  

 .ع است بلاماناداره كل دامپزشكي استاناز 

  

  :1 تبصره

اداره كـل   از  ) وابسته بـه مزرعـه    (تاسيس كشتارگاه اختصاصي شترمرغ     بهداشتي    پروانه دريافتارائه نقشه و    

  . الزامي استيقبل از هرگونه ساخت و سازدامپزشكي استان 

  

   :2 تبصره

وابـسته بـه    (  بهره بـرداري كـشتارگاه صـنعتي شـترمرغ        پروانه بهداشتي    دريافت اجراي كامل نقشه تاييدي و    

  .قبل از هر گونه كشتار الزامي مي باشد) مزرعه

  

  :3تبصره 

كشتارگاه وابسته به مزرعه يا مجتمع پرورش شترمرغ صرفا مجاز به كشتار پرندگان پرورش يافتـه در همـان                   

  .باشد مياكيدا ممنوع كشتارگاه اين به از ساير مزارع  شترمرغ باشند و انتقال  ميمزرعه
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        فصل دومفصل دومفصل دومفصل دوم

        شترمرغشترمرغشترمرغشترمرغبه كشتار به كشتار به كشتار به كشتار     هاي مجازهاي مجازهاي مجازهاي مجاز    گاهگاهگاهگاهرررركشتاكشتاكشتاكشتا

       

پـذير   امكان زير الگوي كشتارگاهي به شرح 2 و نيز شرايط مناطق مختلف كشور  فصل اول با توجه به موارد     

  : باشد مي

  
  دام و شترمرغ مجموعه كشتارگاه صنعتي -1

دامپزشـكي اسـتان    اداره كـل  دريافـت مجـوز از  تواننـد بـا    هاي صنعتي دام موجود مي     كليه كشتارگاه  - 1-1

 بـا رعايـت كليـه     وال تمهيدات لازم، بـه تعـداد محـدود     نسبت به كشتار و بسته بندي گوشت شترمرغ با اعم         

هاي شترمرغ،  گوشت آموزش ديده در زمينه بيماريبهداشتي گيري از بازرسين  ويژه بهره ضوابط بهداشتي به

  .ساير دام ها اقدام نمايند كشتار به صورت غيرهمزمان با

 پروانه بهداشـتي اختـصاصي    تواند درخواست      در صورت افزايش ميزان كشتار، مالكيت كشتارگاه مي        -2-1

 3برابر جدول بايد حريم بهداشتي با ساير اماكن دامي و صنايع وابسته  در اين صورت    . كشتار شتر مرغ نمايد   

جايگاه انتظار اختصاصي، ويژه     رعايت گردد و پس از ايجاد تمهيدات اختصاصي مربوط به          اين دستورالعمل 

، مجـوز  .... آوري پـر و   حسي و ذبح، امكانات پركني و جمع    آوري پر، انبار پوست، تجهيزات بي       معجمحل  

  . ، با درج ظرفيت كشتاري صادر خواهد شد شترمرغبرداري كشتارگاه  بهره بهداشتيمربوط در قالب پروانه

 ضـوابط  برابـر توانند با ارائه طـرح و نقـشه        رگاه دام مي  تاسيس كشتا بهداشتي   متقاضيان دريافت پروانه     -3-1

بهداشتي مربوط به كشتارگاه اختصاصي شترمرغ،  متقاضي ايجاد تاسيسات و امكانات كشتار شترمرغ نيز  فني

  اين دستورالعمل3برابر جدول بايد حريم بهداشتي با ساير اماكن دامي و صنايع وابسته صورت  در اين. باشند

  .رعايت گردد

  
  شترمرغ كشتارگاه اختصاصي -2

برابـر  توانند با ارائه طرح و نقـشه   تاسيس كشتارگاه اختصاصي شترمرغ مي     بهداشتيمتقاضيان دريافت پروانه    

بهداشتي مربوط به كشتارگاه اختصاصي شترمرغ،  متقاضي ايجاد تاسيسات و امكانـات كـشتار و      ضوابط فني 

  .باشند) ه مزرعهوابسته ب/ مستقل(بندي گوشت شترمرغ  بسته
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        فصل سومفصل سومفصل سومفصل سوم

        شترمرغشترمرغشترمرغشترمرغكشتار كشتار كشتار كشتار 

  

  :مراحل كشتار و بسته بندي گوشت شترمرغ به شرح ذيل است

  نگهداري در جايگاه انتظار .1

   مقيدسازي .2

  . اي روي سر پرنده تا پرنده آرام شده و با آرامش به تله شوك انتقال يابد كيسه پارچهسركشيدن به  •

  .ماند وي سر پرنده مي مرحله بيحسي نيز بر رتااين كيسه  •

  .شود در هر نوبت فقط يك پرنده بايد به اتاق شوك يا كشتار وارد  •

  

   حسي بي .3

 آمپـر بـه مـدت       15 ولـت و جريـان       90 ولتاژ با   )شبيه شوك ويژه گوسفند   (شوك الكتريكي   استفاده از    •

  . ثانيه20 اتقريب

 شـوك روي سـر پرنـده قـرار داده           براي اطمينان از برقراري جريان برق در داخل مغـز پرنـده، دسـتگاه              •

  .شود  مي

  .چشم باشد –گوش يا گوش -چشم ، گوش-محل الكترودها بايد چشم •

  .توان سر و كيسه را با محلول نمكي مرطوب نمود به منظور كمك به جريان برق در اين مرحله مي •

  

  آويزان كردن پرنده از پاها .4

  .آويزان كرد)  مفاصل انگشتانمحل( بايد آن را از پا  بعد از بي حس كردن پرنده،

  

  كشتار و خونگيري .5

  .شود ذبح با بريدن شريان هاي كاروتيد انجام مي •

  .عايت ضوابط شرعي ذبح ضروري مي باشدر •
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    سريجداساز .6

  

  پركني .7

به صـورت دسـتي    توسط كارگران دقت باو  به صورت خشك    ،  خونگيريمرحله   از پايان    پسپركني بايد   

به غير از  پرهـايي كـه روي پوسـت    (  .شود  انجام) هاي پوست يري از صدمه ديدن فوليكول به منظور جلوگ  (

  )است

  

  ها قطع نوك بال .8

  

  قطع پاها .9

  .شوند  بايد از محل مفصل بين مچي قطع پاها

  

  يكن پوست .10

 پوست كني را بايـد از نخـستين       . پوست كني به روشي مشابه پوست كني گوسفند و بز انجام مي گيرد             •

 در امتداد قوزك پا به طرف مركز سطح داخلي ران تا برش طولي سـطح                 مفصل انگشت پا آغاز كرد،    

 يجـاد سپس برش مستقيمي بر روي پوست گردن، سينه و شكم از زير نوك تـا مقعـد ا        شكم برش داد،    

آرنج ها را كشيده ، از محل رويش نخستين پرها در پايين گردن به طرف داخل مفصل   آنگاه بال نمود،

  . برش داد

پس از  كشتار،     و بلافاصله    دقت  كني بايد به   منظور جلوگيري از آسيب ديدن پوست، عمليات پوست         به •

  .انجام گيرد ) دقيقه 10 تا 7 (ي  گيرخون

هـا و چربـي هـا از آن جـدا      يد با آب سرد شسته شود و گوشت    پوست  با    ،بلافاصله پس از جدا كردن     •

نسبت آب  ( ساعت در محلول  آب نمك        2-4به مدت   ظورخروج آب   به من پوست را   بايد  سپس   .شود

 پوست را بايد روي  براي اين منظور.ه شودبعد از آن بايد به پوست نمك  زد .قرار داد ) 3به 1و نمك 

 ،پوشـانيد )  كيلـوگرم 5/1 تـا  1(ا نمـك  ب ـ  و نمـوده  پهن )  متر5/2 تا5/1 .به طول(سطح شيب دار يك  

بـراي  سـريعاً  بايـد    نمـك زده پوست. دان قرار دنيسه اي از جنس كتان يا لي      د و در ك   ر چهار تا ك   سپس

   .دباغي ارسال شود

  . رعايت زنجيره سرد در حمل و نقل پوست الزامي است-1تبصره
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و ) توانيد آن را بتكانيد       به راحتي  مي   (  روز از نمك پاك      10 تا 7را بايد پس از       نمك زده  پوست -2تبصره

  .زدن  را يكبار  ديگر تكرار نمودمجدداً فرايند  نمك 

ميتوان  پوست را  .  است  درجه سانتي گراد  ) 10حداكثر  ( 4  تا 2 بهترين دما براي نگهداري پوست         -3تبصره

بايـد   پوسـت    از منجمـد كـردن     . مـاه  ذخيـره  كـرد        6  بـه مـدت          درجه سـانتي گـراد     4 تا   2در درجه دماي    

  .خودداري شود

  

  ها  از بالكردن پرنده آويزان   و)نسر و ته شد (ن چرخاند.11

   .سازد تخليه اندرونه را آسان تر مي، ها  از بالكردن پرنده آويزان 

  

   اندرونههيتخل.12

اي پايـان    دادن برش مناسب بر روي عضلات شكم، با تخليه  اندرونه شكمي آغاز و با تخليه اندرونه سـينه                 با

  .مي يابد

  

   شقه كردن لاشه .13

  

   آن لاشه و آلايشي بهداشتيبازرس.14

  

  دوش دادن .15

  

  خنك سازي .16

تغييرات طبيعي  ساعت براي 24به مدت )  چهار درجه سانتي گرادصفر تا دمايبا (نگهداري در اتاق سرد 

  جمود نعشيپس از كشتار از جمله گليكوليز و

  

   گوشتيبند  و بستهيبند  قطعه،يريگ استخوان .17

 .ردي انجام پذيصول بهداشت اتي در سالن مربوط و با رعاديبا

  

  نگهداري  .18

  يريگ زمان بارتا)  چهار درجه سانتي گرادصفر تا دمايبا (در سردخانه نگهداري 
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 شتر مرغ شتر مرغ شتر مرغ شتر مرغ بهداشتي گوشت بهداشتي گوشت بهداشتي گوشت بهداشتي گوشت بازرسي بازرسي بازرسي بازرسي     ----فصل چهارم فصل چهارم فصل چهارم فصل چهارم 

 

  

 قبل از كشتار بهداشتي بازرسي  -الف

  

 : هاي سلامتي شتر مرغ عبارتند از  شاخص

  ها و كشيده بودن گردن براق بودن چشمهوشياري و سرحالي پرنده،  -1

  . آورد  پرنده سر را پائين آورده پس از مدتي بالا مييگاه- تبصره 
 

 . هاي بلند و جهنده و گاهي اوقات ممكن است كه حمله كند راه رفتن با گام -2

 .نوك زدن كنجكاوانه به اجسام براق -3

 . ادرار سفيد و شفاف و مدفوع سفتي دارند -4

 . ظاهر گرد و مدوري دارد،  حالت پف كرده داشته، بدنپرها -5

 

  

 :  عبارتند از غيرطبيعي هاي نشانه

  . گير شود ممكن است پرنده بنشيند يا زمين. رخوت، بي حالي و افتادگي گردن و بال -1

 ممكن است همچنين در پرندگان مضطرب و تحت اسـترس قـرار گرفتـه نيـز                 نشانه درمانگاهي اين   -تبصره  

  . ده شودمشاه
 

 . ها چشمن  بودنيمه باز -2

 . تواند غذا را ببلعد زند ولي نمي شتر مرغ به غذا نوك مي. تجمع بيش از حد موكوس در دهان -3

 .  شكم نفخ كرده و به رنگ آبي متمايل به ارغواني درآيديگاه -4

يري چسبناك و رنگ اي در آمده و مدفوع آبكي يا بصورت خم          ممكن است ادرار به رنگ سبز يا قهوه        -5

 . پريده باشد

 . باشند ها نيز افتاده مي بال. رسند  به نظر ميغيرتميزپرها آلوده و  -6
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  پس از كشتاربهداشتي بازرسي 

 

) هـا در صـورت امكـان    طحال، ريه قلب، صفاق، كبد ، (رونهداندر بازرسي پس از كشتار لازم است تا سر با           

به دقت تفكيك شده و بـراي بازرسـي       ) ها  با گردن و كليه   (خود لاشه   مجاري گوارشي، اندامهاي تناسلي  و       

اي  هـاي پرنـدگان سيـستم لنفـاوي يكپارچـه           شتر مرغ همانند سـاير گونـه      . بصورت جداگانه نگهداري شوند   

 . ندارد

 باكتريايي به ميزان زياد در طبيعت وجـود دارنـد، سـلامت و بازرسـي               هاي ويروسي و    كه عفونت  يياز آنجا 

هـا    ريه.  است  اختصاصي گوشت و قضاوت در مورد پرنده و لاشه از اهميت زيادي برخوردار شده              بهداشتي

بـراي خـارج كـردن    . گيرنـد  شوند و با مشاهده و ملامسه در قفسه صدري مورد بازرسي قرار مـي           خارج نمي 

 . نمودها ايجاد  ها  و در دو طرف دنده  دو برش بالاي ريهدها باي ريه

 

  سر 

هـا از نظـر وجـــود     هـا و سـينوس     ها، لب  اي دهان، سقف دهان، چشم      صورت بازرسي مشاهده   هبازرسي سر ب  

 .گيرد انجام مي) عفونت كانديديايي دهان(رفك دهان ي، سينوزيـت، پوسته پوسته شــدن پلك و بــدزر

  

 اندرونه 

  ـ ملامسه و مشاهده و بررسي از نظر وجود خونريزي، ادم و پنوموني؛ ها ريه

هـا جهـت بررسـي از نظـر      ملامسه و مشاهده و بررسـي از نظـر وجـود خـونريزي، بـاز كـردن دريچـه        ـ  قلب

 آندوكارديت؛ 

  ـ مشاهده و در صورت نياز برش جهت تشخيص پريكارديت ؛پريكارد

 ـ مشاهده وملامسه؛ در صورت نياز برش بـراي تـشخيص زردي، تغييررنـگ، چـسبندگي، دژنراسـيون،       كبد

 ؛ )مسموميت (لتهاب و حالات سميهاي فيبروزه، ا آبسه

 هـاي  نـشانه  ـ مشاهده و در صورت نياز برش براي بررسي از نظر وجود بزرگ شـدگي، خـونريزي و    طحال

 هاي عفوني و تب زا؛ بيماري

 هاي اورات؛  ها، دژنراسيون و كريستال  ـ مشاهده و ملامسه براي تشخيص خونريزيها كليه

التهـاب، زخـم و     و ملامسه از نظـر نفـوذ اجـسام خـارجي، انباشـتگي،      ـ مشاهده   سنگدان ومري، پيش معده

 در غدد پيش معده؛) يلوسژنماتود ليبيوسترون(حالات انگلي 

هاي  اي و انگل آنتريت نكروتيك و نزله  ـ مشاهده و ملامسه از نظر انباشتگي، پيچ خوردگي ، كوچك روده

 ).Houttymia(نواري كوچك 
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ها، التهاب و بررسي از نظـر وجـود    سه براي تشخيص انباشتگي مدفوع، سنگ ـ مشاهده و ملام روده بزرگ

 ).Condiostomum(نماتود 

در طول فـصول    .  مشاهده و بررسي از نظر احتباس تخم، پارگي، پرولاپس آلت تناسلي            -هاي تناسلي  اندام

 . توان ديد هاي توليد مثلي تحليل رفته را مي غير توليد مثلي اندام

  

  لاشه
 .لخارجي و داخلي لاشه، پاها و مفاص سطوح مشاهده

پيچ خوردگي  ها ، ها، در رفتگي خونريزي، پارگي   مشاهده براي بررسي آلودگي، خونگيري ناقص، كبودي ،       

) محل تزريقـات (ها  هاي هوايي، آبسه ، التهاب كيسه  التهاب پرده صفاق  ها، زردي، آرتريت،      چسبندگي  پاها،  

 . گيرد و اجسام خارجي صورت مي

  

  

 قضاوت

 : مواردي كه ضبط لاشه لازم است

فـن، لاغـري    ، فـساد و تع      آلـودگي عمـومي      مرگ در قبل از كشتار به هر علت، كوفتگي وسيع و خونريزي،           

 توكــسوپلاسموز، تومورهــاي چنــدتايي و بــدخيم، لكــوز و  ،، آســپرژيلوز ســمي مفــرط، ادم، زردي، ســپتي

 . مسموميت
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        فصل پنجمفصل پنجمفصل پنجمفصل پنجم

        ، انجماد، نگهداري،حمل و نقل و عرضه، انجماد، نگهداري،حمل و نقل و عرضه، انجماد، نگهداري،حمل و نقل و عرضه، انجماد، نگهداري،حمل و نقل و عرضهگذاريگذاريگذاريگذاري    نشانهنشانهنشانهنشانه    بندي، بسته بندي،بندي، بسته بندي،بندي، بسته بندي،بندي، بسته بندي،    قطعهقطعهقطعهقطعه

            

            بنديبنديبنديبندي     قطعه قطعه قطعه قطعه----الفالفالفالف

 24بـه  مـدت      ( بندي لاشه شتر مرغ تازه خنك شده  بايد پس از طي مدت زمان  دوره جمود  نعشي  لاشه                       قطعه

  .انجام پذيرد) ساعت  پس از زمان كشتار

  :انواع قطعات شتر مرغ شامل  موارد زير است 
  ران  .1

  .شود  ه قطعات  فرعي ديگر تقسيم مياين قطعه  ب

، فيلـه  ، فيله صدفي، كفل كامـل  كيلوگرم  شامل قطعات  گرد ران، فيله پهن        90در شتر مرغ هاي با وزن  بيش از          

  .باد بزني، كفل پهن، فيله  داخلي، فيله  خارجي است 

يلـه صـدفي، كفـل،  فيلـه      ، ف كيلـوگرم  شـامل قطعـات گـرد ران، فيلـه پهـن        90 در شتر مرغ هاي با وزن كمتر از       

  .داخلي، فيله  خارجي است 
  ساق پا .2

  بخش قدامي  لاشه .3

  .براي استخوانگيري به روش مكانيكي  و تهيه  گوشت چرخ كرده  شتر مرغ  مناسب استاين قطعه 

        

        

        بندي بندي بندي بندي     بستهبستهبستهبسته    ----بببب

دون عيـب و   مرغ بايد بسته به نوع مصرف به شيوه مناسب در بسته هاي سـالم، ب ـ        گوشت و آلايش شتر   سرانجام،  

  :پارگي و  داراي نشانه گذاري مربوطه بسته بندي شود

در ظروف يك بار مصرف به همـراه پوشـشي از جـنس اسـتريچ فـيلم بـا                   با بسته بندي    :  براي مصرف خانوار     -1

  .  .. يا كيسه هاي پلي اتيلني به شيوه معمولي، در خلاء و ضخامت مناسب

  درهـا كـاملا تخليـه شـود و سـپس      يلني، به نحوي كـه هـواي بـسته    در كيسه هاي پلي ات    :  براي مصارف عمده   -2

  . ، بسته بندي شوند كيلوگرم20 و  وزن حداكثر 5/38×  5/55 × 15هاي به ابعاد  كارتن

مرغ قبـل از نگهـداري در سـردخانه بايـد در دسـتگاه            شـتر  منجمدگوشت و آلايش     كارتن هاي حاوي     -تبصره

  .ه تمام سطوح كارتن به طور كامل در پوشش پلاستيكي قرار گيردشيرينگ پك، شيرينگ شوند، به طوري ك
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  گذاريگذاريگذاريگذاري    نشانهنشانهنشانهنشانه    ----جججج
  .     صورت خوانا باشد  مرغ بايد داراي نشانه گذاري مربوطه بهگوشت و آلايش شتربسته بندي 

د  و باش ـ به هـيچ عنـوان  مجـاز نمـي        ....... انقضاء و /  استفاده از برچسب مجزا جهت  درج تاريخ توليد           -1تبصره  

 مرغ چـاپ شـود كـه بـه  هـيچ        هاي گوشت و آلايش شتر    بسته  / اي روي برچسب      كليه  مشخصات بايد به گونه     

  .وجه قابل تغيير و يا مخدوش شدن ، نباشد 

برچـسب مجـاز     /  درج دو نوع تاريخ انقضاء تحـت عنـاوين تـازه و منجمـد بـر روي يـك بـسته بنـدي                       -2تبصره

  .باشد  نمي

  

پوشش  پلاستيكي و رويه كارتن  / ورت خوانا و با رنگ پاك نشدني بر روي برچسب مشخصات زير بايد به ص

  :به زبان فارسي  چاپ و يا درج شود

  )نامي كه در پروانه بهداشتي بهره برداري درج شده است (بسته بندي  كارگاه /شتارگاهنام ك -1

 رقم سمت راست كد پروانه  6... : ان عبارت كد پروانه بهداشتي بهره برداري از اداره كل دامپزشكي است -2

  .بايد درج شود)  رقم بعدي كد رمز يا سريال 4دو رقم اول كد استان و (بهداشتي بهره برداري 

بر ) تازه و يا منجمد(مشخصات هر برچسب بر اساس يك شكل عرضه :  نام و نوع و شكل عرضه  فرآورده  -3

  .روي آن درج مي شود

  سال/ ماه / وزبرحسب ر:  تاريخ توليد-4

 مرغ بر اساس نوع و شكل عرضه گوشت و آلايش شتر ) Shelf – Life (يعمر ماندگار: تاريخ انقضاء  -5

  .گذاري رعايت شود باشد كه بايد در نشانه  مي1به شرح جدول 

 درجه سانتي گراد براي محصولات منجمد و صفر تا 18منهاي (  عرضه نحوهبر اساس : شرايط نگهداري  -6

  ) ر درجه سانتيگراد براي محصولات تازهچها

  كارگاه/كشتارگاهآدرس و شماره تلفن  -7

در صورتيكه كارگاه بسته بندي در نظر دارد آرم و يا نام ويژه اي بر روي بسته بندي درج نمايد ، بايد آرم  •

  .مربوط الزامي استو يا نام مذكور قبلاً به ثبت رسيده و ارائه كپي تاييد شده به اداره كل دامپزشكي استان 

نام، آدرس (اختصاص فضايي از رويه كارتن و بسته بندي و يا برچسب محصولات جهت ذكر مشخصات  •

سفارش دهنده در صورت موافقت كتبي كارگاه بسته بندي كننده و ارائه گواهي ثبت آرم ) وآرم و نام تجاري 

  .يا نام تجاري علاوه بر چاپ مشخصات كارگاه بلامانع است 

  . ها بايد اساسنامه خود را ارائه نمايندشركت •

  . درج نام اصلي سفارش دهنده برروي برچسب الزامي است •



     

  شترمرغشت گوو عرضه بندي   بسته،كشتار، استحصال بهداشتي فنيضوابط   سازمان دامپزشكي كشور

  34  از 13 صفحه     دفتر نظارت بر بهداشت عمومي

  

 13

هاي حـاوي  بسته / مشخصات درج شده بر روي كارتن بايد دقيقاً مطابق مشخصات مندرج برروي برچسب             •

 . مرغ در آن باشد گوشت و آلايش شتر

  

  

  

  شترمرغآلايش خوراكي گوشت و )  Shelf – Life(عمر ماندگاري  -1 جدول

 شرايط نگهداري

  دما شكل عرضه نام فرآورده

 )گراد سانتيدرجه (

 عمر ماندگاري

 )ساعت72( روز3 +4 تا0 )معموليبندي  بسته( تازه°

 روز7  +4 تا0 ) در خلاًبندي بسته( 

 
بسته بندي با اتمسفر اصلاح (

 )شده
  روز10  +4 تا0

       

  قطعات

  گوشت
بدون  /با( 

 )استخوان

  ماه9 -18 )بندي بسته( منجمد°

 )ساعت48( روز2 +4 تا0 )بندي بسته(  تازه°

    

گوشت 

  كرده چرخ

  ماه3 -18 )بندي بسته(  منجمد°  

 )ساعت48( روز2 +4 تا0 )بندي بسته(  تازه°

  خواركيچربي    

  ماه3 -18 )بندي بسته(  منجمد°

 )ساعت48( روز2 +4ا ت0 )بندي بسته(  تازه°

  خمير گوشت    

  ماه3 -18 )بندي بسته(  منجمد°

 )ساعت48(روز 2 +4تا0 )بندي بسته( تازه°
 ، دل،جگر

  -18  )بندي بسته(  منجمد°  و پا سنگدان
   ماه 3: جگر

   ماه4:  و پا سنگدان،دل
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        انجماد انجماد انجماد انجماد     ----دددد

  :فرايند انجماد شامل دو مرحله زير است

  خنك كردن . 1

 گـراد   سـانتي درجـه    + 3و آلايش خوراكي بـه حـداكثر         + 7مقي گوشت به حداكثر     در اين مرحله دماي ع    

  .شود كاهش داده مي

  منجمد كردن. 2

  :اي انجام گيرد كه  بايد به گونهشترمرغانجماد قطعات گوشت 

  درجـه  -5 تا -1ها   فراوردهتر  بيشكه براي ) كريستاليزاسيون(از محدوده تشكيل حداكثر بلورهاي يخ     •

  .سرعت بگذرد راد است، بهگ سانتي

  .هاي سوختگي  ناشي از انجماد باشد  فراورده، بدون هرگونه آثار و نشانه •

 درجـه   18،  شـترمرغ اي لاشه     ، برودت  عمق حجيم ترين بخش ماهيچه        انجماد در هنگام خروج از تونل     •

  .)كمتر باشدو يا  گراد سانتيـ درجه 35 تونل انجماد بايد برودتبدين منظور (گراد زير صفر باشد  سانتي

 بنـدي   بـدون قطعـه    انجماد لاشـه     مجاز مي باشد و   بندي     پس از قطعه   صرفا شترمرغگوشت  انجماد -يادآوري

   . مجاز نيستشترمرغ

  

  

            نگهدارينگهدارينگهدارينگهداري    ----ووووهههه

 بايـد در   و فـراورده منجمـد    )گـراد    درجه سانتي  4برودت صفر تا    (در سردخانه بالاي صفر     فراورده تازه بايد    

 .نگهداري شود ) يا كمتر گراد سانتيـ درجه 18 حداقل  برودت ( رزير صفهاي  سردخانه

ضدعفوني و با اسـتحكام  قابل شستشو و (مناسب هاي  پالتباكس رعايت نكات بهداشتي از قبيل، استفاده از     

عبـور   هـا     آنطور كامل از بين      هكه جريان هواي سرد بتواند ب      طوري ه ب مناسبن  ماهمچنين نحوة چيد  ،  )لازم

 . اي برخوردار است ز اهميت ويژه اكند،

 . باشند مناسب)ترموگراف( مجهز به دستگاه ثبت دما  بايدها اين سردخانه

  

        و عرضه و عرضه و عرضه و عرضه حمل و نقل حمل و نقل حمل و نقل حمل و نقل     ----وووو

مـي نماينـد، بايـد پروانـه     گوشـت و آلايـش خـوراكي شـترمرغ          ت به حمل    ركليه خودروهايي كه مباد    •

  .اشتغال به حمل از اداره كل دامپزشكي استان داشته باشند
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 بهداشتي محمولـه  گواهي دريافت، گوشت و آلايش خوراكي شترمرغ     در صورت حمل داخل استاني       •

 . الزامي است  كارگاه بسته بندي/   فني بهداشتي كشتارگاهاز سوي مسئول

قرنطينه اي   بهداشتيمجوز، دريافت گوشت وآلايش خوراكي شترمرغ در صورت حمل خارج استاني     •

 .هرستان الزامي استش/ حمل از دامپزشكي استان 

 بايـد  ،مي نماينـد  شترمرغتازه خنك شده  گوشت و آلايش خوراكي     خودروهايي كه مبادرت به حمل       •

 .باشند) درجه سانتيگراد 4صفر تا (  جهت تامين برودت مورد نياز  مناسبمجهز به سيستم خنك كننده

 بايد مجهـز بـه      ،مايندنمي   شترمرغ منجمد خوراكي گوشت و آلايش  خودروهايي كه مبادرت به حمل       •

  .باشند)  زير صفردرجه سانتيگراد 18(  جهت تامين برودت مورد نياز  مناسبسيستم خنك كننده

 ،نماينـد  مـي  شـترمرغ  منجمـد  /تـازه  خوراكي گوشت و آلايش كليه خودروهايي كه مبادرت به حمل   •

  .دنباش مناسب  )ترموگراف ( به دستگاه ثبت دما هزبايد مج

در مواردي كه سيـستم  ( رآورده بايد بر حسب ظرفيت و مطابق استاندارد كانكس باشدمقدار بارگيري ف  •

اواپراتور نزديك سقف تعبيه شده باشد ، ارتفـاع محمولـه نبايـستي ازسـطح زيـرين اواپراتـور             / خنك كننده 

 ) .تجاوز نمايد

 بنـدي  ي و بـسته بنـد  صرفا براي مراكـز قطعـه  ) صورت تازه خنك شده    به(لاشه كامل شترمرغ    حمل   -تبصره

  .مجاز است

بنـدي     در بـسته   )منجمـد  /تـازه   (شـده   بنـدي     و بـسته  بندي    قطعهگوشت   صورت صرفا به  بايد شترمرغگوشت  

  . عرضه شودمراكز عمده مصرف/ مصرف خانواربراي مناسب 
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        فصل ششمفصل ششمفصل ششمفصل ششم

        شترمرغشترمرغشترمرغشترمرغو آلايش و آلايش و آلايش و آلايش گوشت گوشت گوشت گوشت ويژگي هاي ويژگي هاي ويژگي هاي ويژگي هاي 

        

   ارگانولپتيك/ظاهري هاي   ويژگي-الف

  

  شترمرغگوشت تازه 
  :هاي زير باشد  تازه خنك شده بايد داراي ويژگيشترمرغلاشه 

  .باشدداراي رشد لازم و كافي و ) قرمز تيره( طبيعيبه رنگ  •

  . بدون هرگونه خون مردگي، تغيير رنگ و يا آثار تورمي باشد •

 . كاملاً تميز و عاري از ذرات خارجي و هرگونه آلودگي و علائم بيماري باشد •

  .باشد طبيعي داراي سفتي و قوام  •

  بـوي غيرطبيعـي   صورت يكنواخت بدن را پوشـانده و بـدون هرگونـه           بوده و به  طبيعي  به رنگ   ها    چربي •

 .باشد

   .هيچگونه بوي غير طبيعي، مانند بوي ترشيدگي و يا بوي تعفن، نبايد از آن به مشام برسد •

  
  )اي شكمي و سينه(هاي  اندرونه

  :بايد) اي شكمي و سينه(هاي  اندرونه

  .تميز باشد"كه حفره سينه اي و شكمي آن كاملا طوري  بهطور كامل تخليه شده باشد، به •

 .كاملاً تميز و عاري از هرگونه  پارگي ، تورم ، له شدگي يا تغيير رنگ باشد  •

 داراي رنگ ، سفتي و قوام طبيعي بوده و هيچگونه بوي غير طبيعي نظير  بوي ترشيدگي يا تعفـن از آن                 •

  .به مشام نرسد 
  

  شترمرغگوشت منجمد 

 شـترمرغ   خنـك شـده    تـازه گوشت  هاي ظاهري     ويژگي برعلاوه  ،  شترمرغ منجمد  شده بندي  گوشت قطعه 

  :هاي زير باشد داراي ويژگيبايد 

   .، وجود داشته باشدمنجمد شدهخونابه يا آب مواد خارجي، نبايد  ، داخل بستهدر •

   .كننده برسد دست مصرف  بهمنجمدصورت كاملاً  هب •

  . عضلات سختي و قوام طبيعي خود را حفظ كرده وسطح آن ليز و لزج نباشد  از انجمادزدائي،پس •
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هـاي رنگـي ناشـي از        لكـه  (زدگـي   كپك ناشي از انجماد و نيز علائم        يسوختگهاي   بدون آثار و نشانه    •

  .  باشد) رشد قارچ

كـه در اثـر تبخيـر     اسـت   هايي با رنگ سفيد گچي تـا خاكـستري          لكه ،سوختگي ناشي از انجماد   : يادآوري

  .شود  ميايجاد  از سرمازايي بيش از اندازه معينشديد آب فراورده ناشي

  
   ميكروبيهاي   ويژگي-ب

 در مواردي كـه فقـط يـك         .باشد   مي 2شرح جدول      به شترمرغبي گوشت و آلايش خوراكي      وهاي ميكر  ويژگي

سـنجيده   معيار ميكروبي     mميكروبي نمونه با حد     هاي    ، ويژگي )نمونه منفرد (شود    نمونه به آزمايشگاه ارسال مي    

  .شود مي
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  شترمرغبي گوشت و آلايش خوراكي وهاي ميكر ويژگي - 2جدول 

 آزمون فراورده رديف

تعداد 

نمونه 

)n( 

c m M 

 ها شمارش كلي ميكروارگانيسم

  )در يك گرم(
5  3  104 ×5  105 ×5  

  -  5  ) گرم25در (سالمونلا   
  منفي

  
-  

1  
  لاشه كامل 

  )تازه(

  5× 102  50  2  5  )در يك گرم(اشريشيا كلي 

ها  شمارش كلي ميكروارگانيسم

  )در يك گرم(
5  3  105  106  

  -  منفي  -  5  ) گرم25در (سالمونلا  
2  

  بندي  بسته/ بندي گوشت  قطعه

  ) با يا بدون استخوان( 

  )منجمد/تازه(
  5× 102  50  2  5  )در يك گرم(اشريشيا كلي 

ها  شمارش كلي ميكروارگانيسم

  )در يك گرم(
5  2  105 ×5  106 ×5  

 كواگولاز استافيلوكوكوس ارئوس

  )در يك گرم(مثبت 
5  2  102 ×5  103 ×5  

  -  منفي  -  5  ) گرم25در (سالمونلا  

3  

  /كرده  گوشت چرخ

   خمير شترمرغ

  

  )منجمد/تازه(

  5× 102  50  2  5  )در يك گرم(اشريشيا كلي 

ها  شمارش كلي ميكروارگانيسم

  )در يك گرم(
5  3  105  106  

 كواگولاز استافيلوكوكوس ارئوس

  مثبت

  )در يك گرم(

5  2  102  103  

  -  منفي  0  5  ) گرم25در (سالمونلا   

4  

  غ آلايش خوراكي شترمر

  ) و پا  سنگدان،دل، جگر(

  

  )منجمد/تازه(

  5× 102  50  2  5  )در يك گرم (اشريشيا كلي
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        فصل هفتمفصل هفتمفصل هفتمفصل هفتم

        بهره برداري كشتارگاه  صنعتي شترمرغبهره برداري كشتارگاه  صنعتي شترمرغبهره برداري كشتارگاه  صنعتي شترمرغبهره برداري كشتارگاه  صنعتي شترمرغ/ / / / اشتي و مقررات صدور پروانه بهداشتي تاسيس اشتي و مقررات صدور پروانه بهداشتي تاسيس اشتي و مقررات صدور پروانه بهداشتي تاسيس اشتي و مقررات صدور پروانه بهداشتي تاسيس ضوابط فني بهدضوابط فني بهدضوابط فني بهدضوابط فني بهد

        

        موقعيت موقعيت موقعيت موقعيت     محل ومحل ومحل ومحل و

  :كشتارگاه بايد در محلي احداث گردد كه

 .از نظر ضوابط نظام دامداري مشكلي نداشته باشد ••••

نزديك به ( ردكشتاري را به آن محل حمل ك ي به آساني بتوان دامهاي مناسب باشد تا راههاي ارتباطداراي ••••

  ).جاده اصلي بوده و يا به وسيله راه فرعي به آن مرتبط باشد

تحت تاثير بوهاي نامطبوع  و نامناسب ،دود و گرد و غبار و ساير آلاينده ها قرار نگرفته و حوادث طبيعي مثل   ••••

 .سيل آنرا  تهديد ننمايد 

 .شدامكان تامين  برق و آب سالم و بهداشتي به ميزان كافي فراهم با ••••

 .جهت وزش باد از سمت كشتارگاه به مناطق مسكوني نباشد ••••

  . نداشته باشدهاي شناخته شده قرار  ودر مسيل مقاوم باشد ، بنا احداثجهت ••••

  . باشدروستاي مجاور/ از نظر شيب در قسمت پاييني شهر ••••

  

            ظرفيتظرفيتظرفيتظرفيت

  . قطعه تعيين مي شود 50،   روزانه شترمرغكشتارگاهحداقل ظرفيت 

        

            زمينزمينزمينزمين

 ايجـاد فـضاي سـبز ،    انـدازه اي باشـد كـه عـلاوه بـر اسـتقرار تاسيـسات، فـضاي كـافي جهـت               ه  مين بايد ب  مساحت ز 

  .فراهم سازد  را  و پاركينگ  وسايل نقليهتردد ، احداث خيابان براي سازي محوطه

شترمرغ يك  هكتار در نظر گرفته مي شود ، كه بايستي زمين                صنعتي حداقل زمين مورد نياز براي احداث كشتارگاه      

 ).حداقل مساحت محوطه  دو برابر مساحت زير بنا است (مورد نظرحداقل سه برابر مساحت زير بناي آن باشد  
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        فواصلفواصلفواصلفواصل

 رعايت حريم بهداشتي كشتارگاه صنعتي شـترمرغ بـا سـاير امـاكن دامـي ، صـنايع وابـسته بـه دام ،عـوارض طبيعـي،                          

  . الزامي است  )3 مطابق جدول(اسيساتي و مناطق مسكوني ت

  

  

        طرح و نقشه طرح و نقشه طرح و نقشه طرح و نقشه 

، متناسـب  بـا   بايـد توسـط  متقاضـي   محـل اسـتقرار تجهيـزات     طرح و نقشه تاسيسات اصلي و جنبي و مشخـصات و   

   : به نحوي تهيه  وارائه گردد كه) عمليات صحيح توليد(  GMPظرفيت  و با رعايت اصول  

  .راي اجراي عمليات در شرايط بهداشتي وجود داشته باشد فضاي مناسب كاري ب •

  .هاي تميز و كثيف كاملا از يكديگر مجزا باشند قسمت •

 .جريان توليد يك طرفه و بدون هرگونه تقاطع باشد •

 .ورود پرندگان وحشرات وجوندگان به داخل امكان پذير نباشد •

  

 .به پيوست اين دستورالعمل مي باشدكشتارگاه صنعتي شتر مرغ يك نمونه اي از نقشه  :يادآوري 

 

        تاسيساتتاسيساتتاسيساتتاسيسات

   : تاسيسات اصلي و جنبي به شرح زير باشد شامل شترمرغ به طوركلي كشتارگاه صنعتي

         اصلي اصلي اصلي اصلي تاسيسات تاسيسات تاسيسات تاسيسات----الفالفالفالف

  :شامل 

  : جايگاه انتظار شترمرغ -1

  . قطعه در نظر گرفته مي شود 150  حداقل ظرفيت روزانه جايگاه انتظار شترمرغ  :1 تبصره

  .  براي جدا كردن و نگهداري پرندگان مشكوك، وجود جايگاه ويژه در كشتارگاه ضروري است  :2 تبصره

  هاي عمليات سالن - 2

 : بوده و شامل  اين سالن ها از نظر فيزيكي كاملاً مجزا و داراي ارتباط مناسب با يكديگر

  سالن كشتار و پركني . 1-2

  باشد  )اتوماتيك( مكانيزه به خط  تبديل قابل )پدالي(ثقلييا ) ماتيكاتو(مكانيزه نوع بايد از خط كشتار  :تبصره
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  كني سالن پوست. 2-2

 سالن تخليه اندرونه. 3-2

اتاق سرد مي باشد و داراي ارتباط مستقيم با اين سالن (  گوشت  بسته بندي  استخوان گيري، قطعه بندي وسالن. 4-2

   ) .انجام عمليات درشرايط بهدشتي فراهم باشد بايد به گونه اي طراحي شود كه فضاي كافي جهت 

 كه آلايش از لاشه اندرونه جدا سازي داراي ارتباط مستقيم با محل(  اندرونهسالن شستشو و آماده سازي . 5-2

  . )  به اين سالن منتقل مي شوندتوسط نقاله يا ناودان انتقال مناسباستحصال شده 

و نيز راهرو  اندرونهباسالن هاي مخصوص شستشو و آماده سازي مستقيم  ارتباطداراي  ( اندرونهسالن بسته بندي . 6-2

 )ارتباطي سردخانه ها مي باشد

 )داراي ارتباط مستقيم با محل جداسازي از لاشه ( انبار پوست . 7-2

 )داراي ارتباط مستقيم با محل جداسازي از لاشه ( انبار پر . 8-2

  .ه ضبط موقت مي شوندهايي ك اتاق مخصوص نگهداري گوشت-9-2

   .هاي ضبطي غيرقابل مصرف انساني اتاق مخصوص نگهداري موقت گوشت - 10-2

  
  تاسيسات سرد خانه اي -3

ارتباط قطعه بندي و بسته بندي گوشت و آلايش خوراكي  بايد به نحوي طراحي شوند كه با سالن  هاسردخانهاين 

  .دنمناسب داشته باش

  : اين واحد ها شامل 

  دخانه بالاي صفرسر .1-3

بايستي به نحوي طراحي و تجهيز شوند كـه از ظرفيـت            )  درجه سانتي گراد     4برودت صفر تا    ( بالاي صفر     هاي سردخانه

  :كافي جهت انجام موارد ذيل در شرايط بهداشتي برخوردار باشند 

 در(گوشت    بسته بندي وبندي قطعه/  قبل از فراوري  )   ساعت پس از زمان كشتار      24(  زمان دوره جمود نعشي   طي   •

گرادكـاهش داده      درجه سانتي  3وآلايش خوراكي به حداكثر     7به حداكثر  شترمرغ   اين مرحله دماي عمقي گوشت    

 ).شود مي

 تازه خنك شده شترمرغ   لاشه كاملنگهداري •

 گراد قبل از توزيع  درجه  سانتي4 شترمرغ در برودت صفر تا  و آلايش تازه خنك شدهگوشتنگهداري  •

  نمودن فرآورده قبل از ورود به تونل انجماد خنك  •
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  :تونل انجماد .2-3

 :بايد به نحوي طراحي گردد كه

  . باشد و بالاي صفر زير صفرسردخانه  نگهداري سالن بسته بندي،  داراي ارتباط مناسب با •

 در هنگـام خـروج     كـه اي گونـه   را جهت انجماد فـرآورده تـامين نمايـد ، بـه           كمتر   و يا  گراد    ـ درجه سانتي  35 برودت •

   .گراد زير صفر باشد  درجه سانتي18، برودت عمق فراورده  انجماد از تونلفرآورده
 

  : سردخانه نگهداري زير صفر.3-3

 : بايد به نحوي طراحي گردد كه

  .  داشته باشد ارتباط مناسب ي  و سالن بسته بندي با تاسيسات انجماد •

 . جهت نگهداري فرآورده منجمد تامين نمايد را يا كمتر وگراد  ـ درجه سانتي18 برودت  •

  .باشند) ترموگراف(مجهز به دستگاه ثبت دما  •

ضدعفوني و با اسـتحكام   قابل شستشو و    (مناسب  هاي   پالتباكس  رعايت نكات بهداشتي از قبيل، استفاده از         –يادآوري  

 از  كنـد، عبـور   هـا       آن كامـل از بـين       طـور  هكه جريان هواي سرد بتواند ب ـ      طوري ه ب مناسبن  ماهمچنين نحوة چيد  ،  )لازم

  . اي برخوردار است اهميت ويژه

  
 

        جنبيجنبيجنبيجنبي     تاسيسات تاسيسات تاسيسات تاسيسات----بببب

  :د باششامل قسمت هاي ذيل مي   و تا يك هفتم تاسيسات اصلي تاسيسات جنبي يك پنجم مساحت

  
   :)بارانداز( و بارگيري سكوي تخليه  .1

 هاي  زنده و فراوردهشترمرغودروهاي حامل د بطوري كه خبا ارتفاع مناسب احداث گردبارانداز بايد مسقف و 

  . تخليه و بارگيري شوندبه راحتي مربوط

  

   :رختكن .2

د كه براي هر كارگر حداقل دو ن به نحوي طراحي شو براي قسمت تميز و غير تميز بايددو مجموعه رختكن •

در غير اين  )يك كمد براي لباسهاي كار و يك كمد براي لباس شخصي(پيش بيني شود در آن جايگاه كمد 

 ) شخصيهاييك كمد براي لباسهاي كار و يك كمد براي لباس(صورت هر دو كارگر بايد دو كمد مشترك 

  .داشته باشند
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از طريق درب ديگر  پوشيدن لباس كار  ورود و كه كارگران پس ازشود طراحي نحويموقعيت رختكن بايد به  •

  . گردند)غير تميز/ بخش تميز ( سالن كار وارد

مجهز به آب گرم وسرد ، صابون مايع ، قبل از ورود به سالن كار نصب روشويي براي شستن دست ها  – يادآوري

 براي شستن و ضدعفوني چكمه شوي / تعبيه حوضچه ضد عفونيهمچنين  و حوله يكبار مصرف و سطل درب دار

  .چكمه ها لازم مي باشد

  
   :سرويس بهداشتي. 3

  : اسب با تعداد كارگران بايستي احداث و داراي شرايط زير باشند و متندر محل مناسب و به تعدادكافي

 .قابل شستشو و ضدعفوني باشند  •

 .مجهز به روشويي هايي با آب گرم وسرد ، صابون مايع، حوله يكبار مصرف و سطل درب دار باشند •

 . داراي نور كافي و تهويه مناسب باشند  •

 .بندي راه نداشته باشند مستقيماً به سالن هاي كشتار ، فراوري و بسته  •

  
  :انبار. 4

كه  مي باشد  اين انبار محل نگهداري كارتن ، استريج فيلم ، ظروف يكبار مصرف وغيره :انبارمواد بسته بندي •

  . باشد محلهاي مورد استفاده ارتباط مستقيم داشتهبايستي با

 و مستقيما به سالن  و قابل قفل شدن باشدي بودهاين انبار مي بايستي جدا از انبار مواد بسته بند: انبار مواد شيميايي •

  .استراه نداشته باشد اين انبار محل نگهداري ضد عفوني كننده ها و مواد شيميايي قابل مصرف در سالن فرآوري 

 .دمي شو در نظر گرفته ، به منظور نگهداري لوازم جنبي كارگاه اين انبار:انبار لوازم كار •

  
  : دفتر دامپزشكي. 5

 دسترسي كشتار در موقعيتي كه به سالنهاي  كافيداراي فضاي جهت بازرسان بهداشتي گوشت كه  اتاقي اختصاص •

  . است لازم،مستقيم داشته باشد

 در موقعيتي كه به سالنهاي كافيداراي فضاي كه ) دكتر دامپزشك(اختصاص اتاقي جهت مسئول فني بهداشتي  •

 .ست، لازم ا دسترسي مستقيم داشته باشدبسته بندي

 .عنوان آزمايشگاه لازم است در نظر گرفتن محلي به •
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  :رختشويخانه . 6

در نظر گرفتن اتاقي مجهز به لباسشويي صنعتي به تعداد لازم به منظور شستشوي لباس كار كاركنان ضروري است 

.  

ني به روش كليه لباس كار كاركنان بايد در پايان هر نوبت كاري جمع آوري و پس از شستشو و ضدعفو :تبصره

  .مناسب ، براي استفاده مجدد در روز بعد آماده گردند 

  

 :عفوني حوضچه هاي ضد. 7

فراورده هاي خام  خودروهاي حمل شترمرغ زنده و عفوني در مبادي ورودي و خروجي تعبيه حوضچه هاي ضد

 .با ابعاد مناسب ضروري استدامي 

 

   :نگهباني. 8

  و جهت كنترل ورود و خروج كاركنان ، خودروهاي حمل شترمرغ زنده و احداث در ابتداي ورودي مركزاين اتاق

  .  استفاده مي شودفراورده هاي خام دامي

  

  : كنترل حصار و درب قابل. 9

  . بل كنترل براي تردد خودروها باشد بايد كاملاً محصور و داراي درب قا كشتارگاه
 

 :جايگاه استقرار باسكول . 10

فراورده هاي توليدي  و  زنده كشتاريشترمرغب جهت نصب باسكول به منظور توزين مناس  هاييمكاني اختصاص

  .لازم مي باشد

 

  :پاركينگ . 11

 كاميون هاي حمل، سواري خودروهاي داراي پاركينگ اختصاصي براي  بايد متناسب با حجم فعاليتكشتارگاه

در محل هاي مناسبي از مجموعه دامي خام فراورده هاي  و خودرو هاي سردخانه دار ويژه حمل  زندهشترمرغ 

  .  باشد كشتارگاه

 

  : كارواش. 12

خودرو هاي براي شستشو و ضد عفوني )  كارواشتاسيسات(  تجهيزات لازمجهت نصب مناسب كانياختصاص م

 )پيش از بارگيري( خام داميفراورده هاي  و )پس از تخليه و در مسير خروج از كشتارگاه(شترمرغ زنده حمل 

 .ستلازم ا
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   :تاسيسات فني ساختمان ها و. 13

، تأسيسات ) مورد نيازآب گرمتاسيسات تامين بخار، هواي فشرده و  سيستم هاي تامين(اصلي شامل موتورخانه

اتاق پمپاژ ضايعات، اتاق استقرارسيستم .)برابرضوابط سازمان محيط زيست (آبرساني، تأسيسات تصفيه فاضلاب

  .هاي مناسب احداث شوند ها و موقعيت  بايد در محل است كه....برق اضطراري ، تعمير گاه و 

 

   عفوني اتاق شستشو و ضد. 14
 كه شترمرغ و سبدهاي مخصوص حمل گوشت و آلايش خوراكي تجهيزات متحرك عفوني اتاق شستشو و ضد

  .بايستي در موقعيت و محل مناسب احداث شوند

  

ها و  كه بايد در محل حتگاه و نمازخانهاي، غذاخوري، استرساختمان هاي اداري، رفاهي شامل دفاتر ادار. 15

  .هاي مناسب احداث شوند  موقعيت

  

        :::: ضايعات  ضايعات  ضايعات  ضايعات امكانات دفعامكانات دفعامكانات دفعامكانات دفع

 واحـد تبـديل ضـايعات    ايجـاد  (.وجود كوره لاشه سوز و يا چاه مواد ضبطي و ضـايعات بـا ظرفيـت مناسـب لازم اسـت            

 .)اختياري است

تفكيـك شـده و ورودي و       ) درخـت كـاري   (ه ، حداقل توسط فضاي سبز       بايستي از ساير قسمت هاي كشتارگا       -تبصره

 .مسير هاي مجزا در نظر گرفته شود

        

         : : : :فاضلابفاضلابفاضلابفاضلاب    امكانات دفعامكانات دفعامكانات دفعامكانات دفع

  .سيستم تصفيه بيولوژيك فاضلاب مطابق ضوابط سازمان حفاظت محيط زيست لازم است

  

        تجهيزات تجهيزات تجهيزات تجهيزات 

  :اي زير باشند ه بايد داراي ويژگيتجهيزات 

 نگرديده و تمام سطوح آن براحتي قابل  فرآورده  يد به گونه اي باشد كه باعث آلودگي       جنس تجهيزات و وسايل با     •

  .تميز كردن و ضدعفوني باشد 

 .باشند ي نمي گردند مانند چوب مناسب نمياستفاده از مصالح و موادي كه بطور مناسب وكافي تميزو ضدعفون •

گونه اي ساخته شوند كـه بتـوان بـه            هستند بايد به   هفرآوردتجهيزات و قسمت هايي از دستگاه هايي كه در تماس با             •

 .نها را از هم جدا و تميز  كرد آساني آ
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، بايستي روشويي به تعـداد كـافي وجـود        شترمرغ لايش آ سازي و بسته بندي گوشت و      مادهآهاي كشتار و      در سالن  •

شويي وجود صابون رونار هر در ك ،)شيرهاي آب روشويي بايستي بدون دخالت دست باز و بسته شوند        ( داشته باشد 

 .مايع ، حوله كاغذي يكبار مصرف و ضدعفوني كننده مناسب و همچنين سطل زباله درب دار ضروري مي باشد

)  سـانتي متـر  3حـداقل  ( كليه اتصالات ثابت روي ديوار مانند لوله هاي آب و كابل برق بايـد داراي فاصـله مناسـب         •

 . ها براحتي تميز گرديده و از تجمع مواد جلوگيري گردد شتي آنازديواريا كف بوده به شكلي كه قسمتهاي پ

گيـرد،   نها انجـام مـي    آدر  شترمرغ   لايشآماده سازي و بسته بندي گوشت  و         آهايي كه عمليات كشتار و       همه محل  •

 . مورد استفاده باشند و تجهيزاتبايد داراي امكانات مناسب و كافي براي تميز كردن و ضدعفوني ابزار

 تجهيزات نصب شده بايد به صورتي باشد كه ضمن انجام عمليات در شرايط بهداشتي، امكان نظافت آن ها             چيدمان •

  .به سهولت فراهم باشد 

  

   :شرايط و امكانات مورد نيازشرايط و امكانات مورد نيازشرايط و امكانات مورد نيازشرايط و امكانات مورد نياز

  تامين آب مصرفي  ) الف 

نيـاز در  هـاي مـورد    آب مصرفي در واحد بايد شرايط آب آشاميدني را دارا بوده و با فـشار مناسـب در تمـام محـل       •

  دسترس 

  .امكانات كافي براي ذخيره و استفاده آب در مواقع ضروري مهيا باشد •

  ستفاده كرد ،مشروط بر اينكه براي توليد بخار،انجماد و عمليات آتش نشاني مي توان از آب غير قابل شرب نيز ا •

  .كشي آن بصورت مجزا و علامت گذاري شده باشد  لوله •

در سـالنهاي عمليـات   .با فـشار وميـزان كـافي در دسـترس باشـد          ) نوع آب آشاميدني  از  (در تمام ساعات كار آبگرم       •

  شيرهاي

  .آب بايد از نوع پدالي باشد •

 .جهت ذخيره سازي آب وجود منبع هوايي الزامي است  •

  

  تامين برق مورد نياز) ب

  .د كشتارگاه بايد داراي برق سه فاز صنعتي و نيز امكانات لازم براي توليد برق اضطراري باش

  
  :بايد داراي شرايط زير باشندشترمرغ  لايشآ گوشت و و بسته بندي   آماده سازي،هاي كشتار سالن) ج 

  

  : دما و رطوبت،تهويه  )1

  .هاي مختلف تامين نمايد كه دما و رطوبت  مناسب را در قسمت ها بايد مناسب بوده بطوري تهويه در تمام قسمت
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 .ورودي تهويه يا هواكش داراي توري باشد 

  . خارج شودغير تميز بوده و هوا از قسمت غير تميزجهت گردش هوا بايد از قسمت تميز به قسمت 
 

  :نور   )2

  وجود داشته باشد و رنگـي نباشـد بطـوري           ها  محل ينور طبيعي يا مصنوعي مناسب به ميزان كافي بايد در تمام           •

هـاي مختلـف بـه       ورد نيـاز در مكـان     كه نور مصنوعي مورد استفاده رنگ محيط را تغيير ندهد و حداكثر نور م             

  :شرح زير است

  )  فوت كندل 50( لوكس   540      كه بازرسي صورت مي گيرد  هائي در محل . 1

  ) فوت كندل 20( لوكس  220         گيرد   كه كار صورت مي هائي د ر محل . 2

  )ت كندل فو10( لوكس 110                                                ها  در ساير محل . 3

  . داراي پوشش قابل شستشو باشندبايد ،تعبيه شده اندهاي عمليات كه در سالن  لامپهائيكليه  •
 

 :كف   )3

  :كف بايستي داراي شرايط زير باشد        

از موادي ساخته شوند كه غيرجاذب ، غيرقابل نفوذ به آب و غير لغزنده و نيز بدون درز و شـكاف و مقـاوم بـه                       •

  . و براحتي تميز و ضدعفوني گرددمواد شيميايي بوده

   كه بتواند آب را به سـرعت بـه    بطوري   بوده   ) درصد به سمت آبروهاي فاضلاب     2به ميزان   (داراي شيب مناسب   •

  .از تجمع مواد آلوده كننده جلوگيري بعمل آورد و زه كشي ها انتقال دهد

  
  : هاديوار  )4

  : بايستي داراي شرايط زير باشد        ديوارها

  .ابل نفوذ به آب و قابل شستشو و ضدعفوني و به رنگ روشن صاف و بدون درز و شكاف باشدغيرق •

 .منتقل ننمايد  فرآورده جنس سطح خارجي ديوارها بايد از موادي باشد كه هيچگونه ماده مضري را به  •

  ته به شكلي كه از تجمع كليه اتصالات بين ديوار به ديوار و ديوار به كف بايد داراي انحنا بوده و زاويه تند نداش •

 .ها جلوگيري بعمل آمده و براحتي قابل شستشو و ضدعفوني باشد واد دراين محلم •

 

 :سقف  )5

  : به شكلي طراحي و ساخته شود كه  بايستيسقف

  . و براحتي قابل تميز شدن باشدصاف ، مسطح ،بدون ترك خوردگي ، درز و شكاف بوده •
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  . شدن جلوگيري شود پوسته تهها و پوس از تجمع مواد كثيف و رشد قارچ •

  .نسبت به حرارت و رطوبت عايق باشد •

  

  :پنجره ها  )6

  .ها بايد براحتي قابل جابجايي به منظور شستشو باشند توري. پنجره هاي بازشو بايد بوسيله توري پوشيده شوند  •

 شيب مناسب بـه     پنجره ها بايد همسطح ديوارهاي داخلي بوده و در صورت وجود طاقچه زير پنجره بايد داراي                •

 .طرف داخل بوده تا از تجمع گرد و خاك جلوگيري گردد

 پنجره ها ، بايستي از موادي پوشيده شوند كه در صورت مورددر صورت استفاده از شيشه بجاي طلق در      : يادآوري  

  .شكسته شدن باعث مخاطره در فراورده نشود 

  
 :درب ها    )7

  :درب ها بايستي       

 .رك خوردگي ، شكستگي و زنگ زدگي باشند صاف ، سالم ، بدون ت •

 .دن سطوح غير جاذب داشته و قابل شستشو و ضدعفوني باشمقاوم و •

 و هـم سـطح بـا كـف     ده ها بدون دخالت دست باز و بـسته ش ـ       كه نياز باشد حتي المقدور درب      هائي  در محل  •

 .باشند

بايستي مجهز به پـرده هـوا بـا كـارائي     .) ...فراوري و بسته بندي  (  كليه درب هاي ورودي به سالن هاي عمليات          •

 .مناسب باشند 
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        تاسيستاسيستاسيستاسيسبهداشتي بهداشتي بهداشتي بهداشتي  پروانه  پروانه  پروانه  پروانه تمديدتمديدتمديدتمديد/ / / / صدورصدورصدورصدورمدارك مورد نياز براي مدارك مورد نياز براي مدارك مورد نياز براي مدارك مورد نياز براي 

  

 را دارنـد  شـترمرغ صنعتي اشخاص حقيقي و حقوقي اعم از دولتي ، تعاوني و خصوصي كه قصد تاسيس كشتارگاه    

 : ارائه نمايند مربوط  استان اداره كل دامپزشكي  بهبايد مدارك ذيل را تهيه و

 

 : درخواست تكميل و ارائه فرم  .1

 تاسيس بايد تقاضاي خود را بـه اداره كـل دامپزشـكي اسـتان مربوطـه             بهداشتي  پروانه تمديد/ صدوركليه متقاضيان   

  .ارائه و به ثبت برسانند 
  : زمين مالكيتمدارك مربوط به .2

 .كيت به همراه يك نسخه فتوكپي از آنهااصل اسناد مال: در مورد اراضي داراي سند مالكيت . 2-1

كـه بـدين منظـور     ) قابـل تمديـد    سه سـاله يا(  پنج ساله اجاره نامه رسمي حداقل: در مورد اراضي استيجاري . 2-2

 .تنظيم گرديده است 

  .مدت و موضوع اجاره بر اساس نظريه اداره اوقاف محل تعيين مي گردد: هاي اوقافي  در مورد زمين: تبصره 

مـساحت   (    و نيـز مشخـصات زمـين    مالكيـت   احـراز   و  مـستند تـصرف  : درمورد اراضي فاقد سند مالكيت      .  2-3

رسـيده  )  اسـتان مربـوط   جهـاد كـشاورزي   سازمان    (رسمي و ذيربط   كه به تاييد ارگانهاي   ...)،پلاك و جهات اربعه   

روانه در صورت اثبات عدم صحت مالكيت ، باشد و امضاء و ارائه تعهد رسمي و ثبتي مبني بر اينكه پس از صدور پ           

  .بران نمايد  جاي وارده را هوخسارت  باشد  نداشته متقاضي حق اعتراض   شود و  لغو  فوراً پروانه صادره

گواهي لازم بنام متقاضي مبني بر تعيين مساحت زمين از مرجعي كه توسط ارگانهـاي               : در مورد اراضي مشاع     . 2-4

كه به تاييد و امضاء كليه مالكين زمين و  چنين نقشه زمين مورد نظر جهت ايجاد تسهيلات   ذيربط معرفي مي شود هم    

  )هاي مربوطفرم بر اساس (.در صورت عدم دسترسي به كليه مالكين به تاييد عده اي از مالكين آن رسيده باشد

يـا تـصرف زمـين و     گـواهي لازم مبنـي بـر مالكيـت          :هـاي اصـلاحات اراضـي مفـروز الرعيـه            در مورد زمين  .  2-5

بلامعارض بودن آن و همچنين تاييد حدود مشخصات و مساحت زمين از ارگان ذيربط و نيز نقشه تفكيكي اراضـي               

  .محل كه زمين مورد نظر جهت احداث تاسيسات در آن مشخص شده باشد 

به نام يكي از  زمين محل احداث تاسيسات ، متعلق به چند نفر باشد به شرطي پروانه  كه در صورتي :1تبصره 

از  ) هاي مربوطبراساس فرم (  سال 5مالكين صادر مي گردد كه وكالتنامه رسمي غير قابل عزل ، حداقل بمدت 

  . ساير مالكين مبني بر اجازه ايجاد تأسيسات و دريافت پروانه مربوط به نام خود ارائه نمايد

تگاه هاي وابسته به دولت با ارائه گواهي از بالاترين  صدور پروانه براي واحد هاي متعلق به دولت و يا دس :2تبصره 

  . مقام آن دستگاه مبني بر تأييد مالكيت بلامانع است 
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در هر صورت در هر يك از موارد پنجگانه فوق چنانچه بعد از صدور پروانه موارد عدم صحت مالكيت يا تـصرف            

هـاي وارده ناشـي از آن بـه عهـده متقاضـي       طبق مدارك رسمي به اثبات رسيد پروانه مذكور فورا لغـو و خـسارت            

  .خواهد بود

چنانچه متقاضي ، شركت باشد مدارك مالكيت و يا اجاره نامه  رسمي بايد  بنام  شـركت بـوده، فتـوكپي كامـل                        . 3

 اساسـنامه شـركت و آگهـي       _ عكس مـدير عامـل       _ فتوكپي كامل شناسنامه مدير عامل       _مدارك مالكيت رسمي    

  . كشور ارائه شود چاپ در روزنامه رسمي

   )هاي مربوطبر اساس فرم ( عهد نامه رسمي مالك ت.  4

  سازمان جهاد كشاورزي استان برحسب مورد/ و معاون  استان  صنايع سازمان   موافقت اصولي از.  5

  تاسيس  واحد مورد نظربهداشتي موافقت اداره كل حفاظت محيط زيست استان با صدور پروانه . 6

  .ع ذيربط در خصوص تامين آب و برقموافقت مراج .7

  )كه بايد  داراي  استاندارد  آب آشاميدني  باشد(نتايج  آزمايشات آب مصرفي   .8

  .روكي و آدرس دقيق محلك.9

بهداشـتي طراحـي     ضـوابط فنـي    برابـر     تهيـه شـده      نقشه هاي كلي و تفكيكي تاسيسات و تجهيزات  كـشتارگاه           .10

  )رعايت جهت قبله در طراحي خط كشتار (رغ وبا رعايت موازين شرعي صنعتي شتر مگاه هاي كشتار نقشه

تكميل شده توسط صنعتي شترمرغ كشتارگاه  تاسيس   بهداشتيتمديد پروانه   /براي صدور    زمين   فرم بازديد از      .11 

  )هاي مربوطهبرابر فرم ( اداره كل دامپزشكي استان مربوط

توسـط رئـيس اداره نظـارت بـر بهداشـت       ) هـاي مربوطـه   برابـر فـرم   ( تكميل و تائيد فرم خلاصه پرونده :يادآوري  

عمومي و مسئول دفتر نمايندگي ولي فقيه در اداره كل دامپزشكي استان مبني بر رعايت كليه  ضوابط فني بهداشتي                    

ي  تاسـيس الزام ـ   بهداشـتي  و موازين شرعي و تاييد نهايي آن توسط مدير كل دامپزشكي استان قبل از صدور پروانه               

  . است 

  

         بهره برداري  بهره برداري  بهره برداري  بهره برداري بهداشتيبهداشتيبهداشتيبهداشتيپروانه پروانه پروانه پروانه تمديد تمديد تمديد تمديد / / / / مورد نياز براي صدور مورد نياز براي صدور مورد نياز براي صدور مورد نياز براي صدور مدارك مدارك مدارك مدارك 

        

 بر اساس شرايط مندرج در اين دستورالعمل اقدام كرده باشند  كشتارگاهمتقاضياني كه برابر ضوابط نسبت به تاسيس

   : بهره برداري دريافت خواهند نمود بهداشتيبا تكميل و ارائه مدارك زير پروانه 

 : كميل و ارائه فرم درخواست ت. 1

بايد تقاضاي خود را به اداره كل دامپزشكي استان مربوطه ارائه و بهره برداري بهداشتي كليه متقاضيان دريافت پروانه 

  .به ثبت برسانند 
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  تاسيس صادرهبهداشتياصل پروانه  .2

تمديد  / د نياز براي صدور از  مدارك  مور2مشابه بند (اصل مدارك مالكيت و يا اجاره نامه رسمي معتبر  .3

  )پروانه بهداشتي تاسيس

 تكميل شده توسـط     ، بهره برداري  بهداشتي تمديد پروانه    /براي صدور  شترمرغ  صنعتي  فرم بازديد از كشتارگاه      . 4

  اداره كل دامپزشكي استان مربوط

  ورد نظر بهداشتي بهره برداري واحد م موافقت اداره كل حفاظت محيط زيست  استان با صدور پروانه . 5

  )باشد شاميدني  آبآ كه بايد داراي استاندارد(نتايج آزمايشات آب مصرفي . 6

  كارت بهداشتي معتبر كليه پرسنل شاغل در كشتارگاه . 7

 مربوط مبني بر رعايت كامـل اسـتفاده از لبـاس كامـل بهداشـتي                شهرستان / گواهي اداره كل دامپزشكي استان     . 8

  ديد بازرس دامپزشكي در طول يك ماهتوسط پرسنل كشتارگاه طي حدا قل دوبار باز

  ، ناظرشرعي و ناظرين بهداشتي كشتارگاه مسئول فني بهداشتي  بكارگيرييك نسخه از قرارداد . 9

   تاييد شده توسط اداره كل دامپزشكي استان كشتارگاهموجود نقشه هاي كلي و تفكيكي تاسيسات و تجهيزات  . 10

  .ع محصولات توليديانوا) برچسب (نمونه نشانه گذاري روي بسته بندي  . 11

 تكميل  وتائيد فرم خلاصه پرونده  توسط رئـيس  اداره نظـارت  بـر بهداشـت  عمـومي ومـسئول دفتـر                           -1يادآوري

نمايندگي ولي فقيه  در اداره كل دامپزشكي استان مبني بر رعايت كليه  ضوابط فني بهداشـتي  و مـوازين شـرعي و                 

  .تمديد  پروانه بهداشتي بهره برداري  الزامي  است /  قبل از صدور تائيد نهايي آن توسط مدير كل دامپزشكي استان

بهداشتي  بهره برداري  و يا اجـازه كـشتار آزمايـشي بايـستي بـا رعايـت  دقيـق          تمديد  پروانه  /  صدور   -2يادآوري  

  .اصول  و موازين شرعي كشتار و با بكارگيري ذابحين آموزش ديده  و حائز شرايط انجام پذيرد 

        

         موجود موجود موجود موجودبراي كشتارگاه هايبراي كشتارگاه هايبراي كشتارگاه هايبراي كشتارگاه هاي بهره برداري  بهره برداري  بهره برداري  بهره برداري  بهداشتي بهداشتي بهداشتي بهداشتيضوابط صدور پروانهضوابط صدور پروانهضوابط صدور پروانهضوابط صدور پروانه                

  موضوع اين دسـتورالعمل    بهره برداري /  تاسيس بهداشتي  فني بهداشتي و مقررات صدور پروانه      رعايت كليه ضوابط  

  .موجود نيز لازم الاجرا است  شتارگاه هاي كدر خصوص
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   اماكن دامي، صنايع وابسته به دام ،عوارض طبيعي و تاسيساتي و مناطق مسكونيبا شترمرغ حريم بهداشتي كشتارگاه صنعتي. 3جدول

  )متر(فاصله     

 هزار  سيلمي-اصلاح نژادي و تحقيقاتي

 ششصد داشتي

  اسب و استر- شتر- گوسفند و بز-گاو چهارصد پرواربندي

تكثير اسب ، استر وكانونهاي سوار كاري و پرورشگاه ها و واحدهاي 

 ت اسبتربي
 ششصد

 ششصد خرگوش و نوترياو چين چيلا

 حيوانات  پوستي و آزمايشگاهي هزار حيوانات آزمايشگاهي

 هزار وروباه) پلي كت( ،و ايلتيس) خز( سمور

 هزار سگ و گربه

  هزارپنج لاين

 سه هزار اجداد

 سه هزار قاتي ماكيانمركز اصلاح نژادي و تحقي

 دوهزار مادر

و ساير ) مرغ و خروس( مراكز پروش ماكيان

 ماكيان

 هزار پولت ، تخمگذار وگوشتي

 هزار و پانصد )مولد(مادر
 شترمرغ

 هزار پرورشي

  و پنجاهدويست  پرندگان زينتي

 - پرورش ملكه
 زنبورعسل

 - زنبورداري

 هزار عرضه و كشتاري ميادين دام

 دوهزار جوجه كشي

 رهزا خوراك دام و طيور

 هزار خوراك آبزيان

 هزار كارخانجات  تبديل ضايعات

 سيصد كشتارگاه دام

 سيصد كشتارگاه طيور

 كارخانجات

 پانصد سردخانه مواد پروتئيني

 دوهزار  نفر جمعيت هزاربيش از پانصد

 محدوده شهر و شهرك هزار  نفر جمعيت هزارپانصد تاپنجاه هزار بين 

 انصدپ  نفر جمعيتكمتر از پنجاه هزار

 پانصد بيش از يكصد خانوار

 محدوده روستا دويست بيست و پنج خانوار-بين  يكصد

 دويست كمتر از بيست و پنج خانوار
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   اماكن دامي، صنايع وابسته به دام ،عوارض طبيعي و تاسيساتي و مناطق مسكونيبا شترمرغ حريم بهداشتي كشتارگاه صنعتي. 3جدول

  )متر(فاصله     

 * صنايع غذايي

 * صنايع كوچك

 * صنايع متوسط

 صنايع

 * صنايع بزرگ

 پانصد منطقه اي

 حريم فرودگاه هزار اصلي

 دوهزار بين المللي

 - يفرع
 حريم جاده

 پنجاهصد و  اتوبان و اصلي

 دويست حريم راه آهن

   صد-پنجاه  حريم رودخانه

 هزار حريم دريا

  

  .فواصل با ساير صنايع براساس معيارهاي طبقه بندي صنايع محاسبه و تعيين مي گردد* 

  

 كه محـدوديت تـردد ايجـاد     در صورت وجود عوارض طبيعي از قبيل تپه ، كوه ، دره ، جنگل ، رودخانه و غيره                 :  يادآوري

  .  درصد كاهش يابد 20كند ، فواصل مندرج در جدول فوق مي تواند حداكثر تا  مي

  

آخرين تأسيسات واحد بـا     (باتوجه به اينكه فواصل مندرج در جدول فوق به صورت تأسيسات به تأسيسات              : 2يادآوري

 در واحد بايستي ضمن رعايت فواصل فوق الاشاره ، گردد لذا هر گونه توسعه    محاسبه  مي  )  اولين تأسيسات واحد ديگر   

  .با هماهنگي قبلي و موافقت اداره كل دامپزشكي استان مربوط انجام پذيرد 
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  پيوست 

    نمونه نقشه كشتارگاه صنعتي شترمرغ

مرغمرغمرغمرغ
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